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1 Conservação de energia

1. Cite três exemplos de grande potencial de conservação?

2. Por que é necessário realizar a manutenção no condensador de água?

3. Cite duas desvantagens na utilização do resfriamento por imersão.

2 Produção e estocagem de gelo

1. Cite as principais características desejáveis para �uídos secundários utilizados na fabrica-
ção de gelo.

2. Quais os principais tipos de termoacumulação.

3. Quais os principais tipos de gelos fabricados?

3 Câmaras frigorí�cas

1. Cite três características das câmaras frigori�cas.

2. Quais os dois principais tipos de câmaras frigorí�cas?

3. Quais as principais aplicações de câmaras frigorí�cas?

4 Psicometria e tratamento de ar

1. O que é psicometria?

2. No diagrama psicométrico, quais as condições para realizar aquecimento?

3. Cite duas propriedades encontradas no diagrama psicométrico.

5 Seleção e operação de um sistema frigorí�co

1. Quanto vale 1TR em kcal/h?

2. O que devemos considerar em um projeto de um sistema frigorí�co?
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