FATEC
Faculdade de Tecnologia Itaquera Miguel Reale
Curso de Tecnologia em Refrigeracao, Ventilagao e Ar Condicionado

Avaliacao P1

Dados de Identificagao

Professores: | Eduardo Palhares Janior

Disciplina: | Tecnologia de Refrigeracao de Alimentos
Turma: 6° Semestre - Noturno

Data: 7 de outubro de 2016

Dados do Aluno

Nome:

Assinatura:

RA:

Observagoes sobre a avaliacao

e Cada questao vale até 2 pontos.

e A resolucao é individual e sem consulta.

e O preenchimento deve ser a caneta com letra legivel.

e Apoés o inicio, o tempo de permanéncia minimo na sala é de 2 horas.

e E vetada a comunicacao entre alunos, bem como a utilizacao de meios eletronicos como
celulares, notebooks, tablets, etc...

O descumprimento de qualquer uma das regras implicard na eliminacdo da avaliacao a
atribuicao da nota 0.

[J Declaro que li e concordo com as regras estabelecidas.

1 Explique a importancia da refrigeracao em alimentos?

2 Quais medidas devem ser tomadas para o controle de
umidade em camaras frigorificas?




3 Cite trés fatores prejudiciais & qualidade das frutas e
hortalicas no processo de pré e pé6s-colheita.

4 Quais os quatro principais tipos de resfriamento rapido?

5 Quais sao as cargas consideradas em calculos de carga
térmica?

BONUS - Explique o que é um condensado de Bose-Eistein
e qual sua importancia.

Boa Prova!!!
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