FATEC
Faculdade de Tecnologia Itaquera Miguel Reale
Curso de Tecnologia em Refrigeracao, Ventilagao e Ar Condicionado

Plano de Seminario da P2

Dados de Identificacao

Professores: | Eduardo Palhares Junior

Disciplina: | Tecnologia de Refrigeracao de Alimentos
Turma: 6° Semestre

1 Objetivos

Apresentacao dos principais conceitos e técnicas apropriadas para o resfriamento, congela-
mento e estocagem de alimentos.

2 Conteudos

tema 1 - Automatizacao de Instalacoes Frigorificas: Teoria e Controles;
tema 2 - Automatizacao de Instalagoes Frigorificas: Exemplos de Controle;
tema 3 - Producao e Estocagem de Gelo;

tema 4 - Camaras Frigorificas;

tema 5 - Psicometria e Tratamento do Ar;

tema 6 - Manutencao e Seguranca;

3 Procedimentos metodolégicos

40 a 60 minutos - Apresentacao do tema escolhido
05 a4 10 minutos - Destinado a perguntas dos colegas

20 a 30 minutos - Atividade individual a ser aplicada aos colegas

4 Recursos didaticos
Infraestrutura da sala de aula e quaisquer recursos adicionais que o grupo julgar ttil.
5 Avaliacao

e Apresentacdao do seminario
e Preparacao da atividade

e Disponibilidade dos Slides (no final de semana posterior a apresenta¢io)
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